LANDGASTHOF SCHLUSSEL ALPNACH

Herzlich willkommen in
unserem heimeligen Landgasthof!

Lassen Sie sich verfUhren von unseren saisonalen Rezepten
und regionalen Spezialitaten, welche sorgfdltig
ausgewahlt wurden.

Unsere Kichenmannschaft blatterte in Grosi’'s Kochbuch,
liess sich von der LandfrauenkUche inspirieren und via
Umfrage durften die Einheimischen ihre Lieblingsgerichte
for die Alpnacher Dorfbeiz vorschlagen.

Wir winschen lhnen ein genussvolles Erlebnis -
schoén, sind Sie unser Gastl

Ihr SchlUssel Alonach Team
mit Kathrin & Kari Langensand
sowie Kichenchef Jérdme Arnheiter &
Chef de Service Tiziana Degelo & Christian Beck

Durchgehend warme Koche
vyon 11.30 bis 21.00 Uhr

von 13.30 bis 16.00 Uhr
mit kleinerer Karte
5 12.30 Uhr mit
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Ein Blick in unsere begehbare «Wyytrine»

lohnt sich immer...

Suchen Sie sich |hren Wein selbststadndig aus und bringen Sie
Ihre Flasche der Begierde einfach mit an den Tisch zurick.
Wenn Sie einen Tipp wUnschen, hilft Ihnen
unser Serviceteam gerne weiter.

Zum Wohll
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Lust auf ein kulinarisches Erlebnis?

Uberraschung gefallig?

Dann probieren Sie unser

Schlissel-Uberraschungsmeni!

Unsere Kichencrew stellt Ihnen gerne
ein Uberraschungsment zusammen.
Wahlen Sie einfach, ob Sie 4,5

oder 6 Gange geniessen mochten.

4-Gang-MenU  75.- pro Person
5-Gang-MeniU  86.- pro Person
6-Gang-MenU  97.- pro Person

Ab 2 Personen.

Bestellung bis 20.00 Uhr méglich.
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Suppen, Salate & so

Weisse Spargelcréemesuppe 13.50
begleitet von zwei hausgemachten, dreifarbigen Agnolotti

gefUllt mit Frischkdse & Spargeln

Bunter Frihlingssalat 11.50
mit Spargeln, frischen Erdbeeren & Croltons

an franzdsischem Hausdressing

Schittelsalat im Weckglas 8.50
mit knusprigen CroGUtons

an franzdsischem Hausdressing

Schweizer Rindstatar klein 2150
mit Briochetoast & Butter serviert, gross 32.-
dazu ein kleines Salatbouquet im Gurkenring &

Crostini mit leicht gebackenem Chalarugeli

-2 Wahlen Sie: mild, medium oder feuriqg.

Gerne mit Cognac oder Whisky? 3.50
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Unsere Fruhlingskarte

Grine & weisse Spargeln gross 27.50
an Sauce Hollandaise klein 17 .-
mit einer Portion Obwaldner Rohschinken Aufpreis 8.50
Kalbshalssteak 39.50

24 Stunden sous-vide gegart,
an Krauterbutterjus

begleitet von Aarerisotto & grunen Spargeln

Schweinsfilet-Medaillon mit Krauterkruste Uberbacken 38.-
an hausgemachtem Kalbsjus,

serviert mit Mascarpone Bramatapolenta & BohnenbUndeli

Clubsandwich mit Truthahnschnitzel 28.50
(aus Wilen am Sarnersee)

belegt mit knackigem Salat, Tomaten, Gurken & Zwiebeln,

an Cocktailsauce, verfeinert mit Cognac,

dazu eine Portion Pommes-Frites
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Cordon-Bleu

Tatschfeissi Giswiler

Schweins-Cordon-Bleu mit Speck,

/wiebeln & Giswilerstock-Kase

Fruehligsgfiihligi Sachsler 35.-
Schweins-Cordon-Bleu mit Barlauchpesto,

Schinken & Seiler Raclettekdse

Alpchasigi Alpnacher 34.-

Schweins-Cordon-Bleu mit Schinken & Chretzen-Alpkase

Keniglichi Stanser 4750
500g Kénigs Cordon-Bleu vom Schwein,
mit Schinken & Chretzen-Alpkase
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Veqgi & Fisch

Aarerisotto 29.-

mit Spargeln & paniertem Tomme

Hausgemachte Forellenknusperli 33.-
im Weissweinteig, mit Tartarsauce,

FrihlingsgemUse & Pommes-Frites

Alpnacher Lieblingsgerichte

»wochnipo” 26.-
Paniertes Schweinsschnitzel vom NierstUck

mit Pommes-Frites & FrihlingsgemUse

Chadasschnitte
Original Seiler Raclettekdase

in der Bratpfanne geschmolzen,

auf gerdstetem Brot 16.50
auf gerdstetem Brot, mit Spiegelei 18.50
auf gerdstetem Brot, mit Speck & Spiegelei 21.-
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Dessert

Oreo-Cheesecake 1250

Coupe Romanoff 1250
mit Vanille-Glace, marinierten Erdbeeren & Rahm

Handgerihrtes liskafe 10.50
Café-Glace mit Rahm & Espresso gerihrt,
mit Frichten & Rahm garniert

Kleines Summergwitter 8.50
Vanille-Glace mit Schokoladensauce & Rahm

Schoggi Hoch?® 1.50
Choco-Brownies Glace, Chocolat Blanc Croquant Glace &
Tiramisu Rahmglace, mit Rahm & FrUchten garniert

Inseltraume 8.90
Mango-Passionsfrucht Sorbet gespritzt mit Aperol & Prosecco

Huhnerbach 8.90
Eiercognac Rahmglace mit Rahmtupf & Barmettler Eierkirsch

Unsere hausgemachte Glacesorte

,ochoggi-Glace“ mit Olivendl verfeinert  Pro Kugel 4.40
Rahmzuschlag 1.50
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Unsere Glacesorten von Emmi

Erdbeer

- Y

Chocolat Blanc
Croquant

lce Coffee

Choco-Brownies Eiercognac Caramel

Sorbet Mango Tiramisu Noisettes-
Passionsfrucht Caramel-
Croquant

Vanille

Pro Kugel inkl. Garnitur 3.60
Rahmzuschlag 1.50
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Unsere einheimischen Produzenten und Lieferanten liegen uns sehr am Herzen.
Wir verwenden nur Fleisch und Fisch aus der Schweiz; allféllige Ausnahmen sind
deklariert. FUr die Kreationen in dieser Karte durften wir auf die UnterstiUtzung
von folgenden Partnern zdhlen:

Fleisch:
- Metzgerei Stutzer & FlUeler, Kerns - Familie von Deschwanden, Kerns
- Metzger Gabriel, Wolfenschiessen - Familie Limacher, Alpnach

- Genossenschaft Fleischhuis / Fleischhuis Obwalden AG

Fisch:

- Fischhuus MUhletal, Willisau - Fideco, Murten

- Fischzucht Eimatt, Ennetmoos - Fischerei Frank, EnnetbUrgen

Kdase:

- Parmino Kaserei FlUeler, Alpnach - Familie Albert, Alp LUtholdsmatt, Alpnach
- Seiler Kaserei, Giswil - Familie Wallimann, Alp Chretzen, Alpnach
- Molkerei-Kdaserei Schnider, Giswil - Familie Odermatt, Meierskahlen, Stans
Eier:

- Familie Frunz, Kéagiswil

Brot:
- Backerei Berwert, Stalden - Familie Aufdermauer, Burgholz, Kerns
- Tschifeler Mehl, Alpnach

GemuUse/Frichte:
- Mundo AG, Rothenburg

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen
kédnnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. MWST.
Wir akzeptieren Kartenzahlung ab Betrdgen von CHF 30.-.

Abgabe und Verkauf von alkoholischen Getrdnken an Jugendliche unter

16 Jahren ist verboten. Abgabe und Verkauf von Spirituosen an Personen

unter 18 Jahren ist verboten. Das Personal darf einen Ausweis mit Altersangabe
verlangen.

Preisreduktion fUr kleine Portionen:
bis CHF 30.- minus CHF 2.- / ab CHF 30.- minus CHF 4.-

Beilagendnderungen sind fUr einen Aufpreis von CHF 2.50 mdglich.
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