LANDGASTHOF SCHLUSSEL ALPNACH

Herzlich willkommen in
unserem heimeligen Landgasthof!

Lassen Sie sich verfUhren von unseren
herbstlichen Wildgerichten & regionalen Spezialitaten,
welche sorgfaltig ausgewdhlt wurden.

Unsere Kichenmannschaft blatterte in Grosi’'s Kochbuch,
liess sich von der Landfrauenkiche inspirieren und
via Umfrage durften die Einheimischen ihre Lieblingsgerichte
fur die Alpnacher Dorfbeiz vorschlagen.

Wir winschen lhnen ein genussvolles Erlebnis -
schon, sind Sie unser Gast!

Ihr SchlUssel Alpnach Team
mit Kathrin & Kari Langensand
sowie KUchenchef Raphael Bitzi &
Chef de Service Daniela Bergemann
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Torsdfue?

Mit der Fondue-Suscht hat alles angefangen!
Im November starten wir bereits mit der

6. Ausgabe...

Jetzt Platze sichern...

Wenn draussen der Winter Einzug hdlt, bringen wir die Warme in unsere
gemitliche Suscht - und in |lhre Herzen!

Ein feines Glas Wein, ein knackiger Salat, dann ein wdhrschaftes Fondue -

und das alles in heimeliger Chalet-Atmosphdare.

Fondue-Suscht vom 15. November bis 21. Dezember 2018
Mittwoch bis Samstag: ab 18.00 Uhr / Sonntag: ab 17.00 Uhr

oder auf Anfrage

www.fondue-suscht.ch
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Suppen, Salate & so

Schaumsuppe vom Muskatkirbis 12.-

mit hausgemachtem Mangosorbet

Hausgemachte Wildkraftbrihe 14.50

mit Hirschravioli

Nisslisalat 14.50
mit Speck, Ei & gebratenen Kernser Edelpilzen,

an Kurbiskerndl-Dressing

Griner Blattsalat 8.-

mit gerdsteten Kernen & CroUtons

Den Blattsalat servieren wir mit unserer Haus-Sauce -

franzésisch oder italienisch.

Carpaccio vom Reh klein 15.50
mit Rucolasalat & mariniertem Alpnacher Sbrinz gross 26.50
Kleines Wildbratwirstchen 13.50

auf Rahmwirsing, mit Pommerysenfsauce
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s2Wilde“ Hauptgange

Der Klassiker: Damhirsch-Pfeffer aus Ennetburgen 29.50
mit hausgemachten Quarkspatzli, Grossmutter’s Rotkraut,

Marroni, Rosenkohl, Safranapfel mit Preiselbeeren & Trauben

Das Edle: Rosa gebratene Rehschnitzeli 37.-
mit Wildrahmsauce, hausgemachten Quarkspdatzli,
Grossmutter’s Rotkraut, Marroni, Rosenkohl,

Safranapfel mit Preiselbeeren & Trauben

Das Spezielle: Wildschweinroulade 34.-
auf Buchweizenrisotto, mit Kernser Edelpilzen,

Grossmutter’s Rotkraut & KiUrbisperlen

Das Wilde: Wildgeschnetzeltes mit Nissen & Trauben 33.50

auf hausgemachten Quarkspdatzli, mit Kése Uberbacken
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Unser ,wildes“ Meni

sWilde“ Vorspeise
Rehcarpaccio mit mariniertem Alpnacher Sbrinz,

einem WildbratwUrstchen, Rucolasalat & einem Hirschravioli

Rosa gebratene Rehschnitzeli
mit Wildrahmsauce, hausgemachten Quarkspatzli,
Grossmutter’s Rotkraut, Marroni, Rosenkohl,

Safranapfel mit Preiselbeeren & Trauben
Cassis-Butter-Sorbet mit Portweinfeigen

3-Gang MenU 62.-

Der Kichenchef empfiehlt - ds hed solang’s hed!
Hirsch aus einheimischer Jagd - unser Servicepersonal informiert

Sie gerne Uber unser aktuelles Angebot!

Auf Reservation: Rehricken auf Wildplatte Richtpreis 65.-
mit hausgemachtem KirbissUppchen als Einstieg

Ab 2 Personen auf Reservation (041670 17 57)
und nach VerfUgbarkeit

b
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Vegi & Fisch

Spatzlipfanne 24.50
mit Rosenkohl, Kirbis, getrockneten Tomaten,

gebratenen Pilzen, Rahm & Kdase

SWilder® Teller 27.-
mit hausgemachten Quarkspdatzli an Pilzrahmsauce,
Grossmutter’s Rotkraut, Marroni, Rosenkohl,

Safranapfel mit Preiselbeeren & Trauben

Pilzravioli von Pastarazzi aus Sarnen 29.50
mit sautierten Kernser Edelpilzen, Nussbutter,
Salbei & Alpnacher Sbrinz

Frische Vierwaldstattersee-Felchenfilets ,Grenobler-Art“ 3450
vom Fischer-Kari aus EnnetbUrgen, mit Kapern & Zitronen,

dazu Salzkartoffeln & Blattspinat

Hausgemachte Forellenknusperli 30.50
an hausgemachter Tartarsauce,

mit Salzkartoffeln & saisonalem GemUse
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Alpnacher Lieblingsgerichte

Goldgelb gebratenes Schweins-Cordon-Bleu 29.-
mit Schinken & Obwaldner Kase,

dazu Pommes-Frites & frisches GemUse

Kalbs- oder Bavernbratwurst 21.-
an kraftiger Zwiebelsauce,

mit hausgemachter Butterrésti

yochnipo® 2550
Paniertes Schweinsschnitzel mit Pommes-Frites &

saisonalem GemuUse

Chdsschnitte

Original Obwaldner Bratkdse in der Bratpfanne geschmolzen,

auf gerdstetem Brot 1450
mit Spiegelei 16.50
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Hausspezialitaten

auf Reservation, ab 4 Personen

Winzer Fondue

Fleischfondue gekocht in Waadtlédnder Chasselas,
mit etwas Bouillon & Krdutern verfeinert.

Wir servieren lhnen einheimisches Kalb-,

Rind- & Schweinefleisch, dazu eine GemUsebeilage

& wahlweise Reis oder Pommes-Frites.

Obwaldner Hindersi-Magronda

im Chessi serviert, mit frischen Apfelschnitzli

Wir freuen uns schon jetzt auf Ilhre Reservation!
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Desserts

Vermicelles

mit Meringue & Rahm 10.50
mit Meringue, Vanille-Glace & Rahm 13.50
Cassis-Butter-Sorbet mit Portweinfeigen 13.50
Marroni-Zwetschgen-Duo 12.50

Marroni Cheesecake & Zwetschgensorbet

Schoggi-Trio 8.50
Schoggikuchen, Praline & «chli huisgmachti Tafelschoggi»

liskafe 950

Café-Glace mit Rahm garniert & ein wenig Espresso getrdankt

Summergwitter 11.50

Vanille-Glace mit Schokoladensauce

Amici vom Guber 11.50

Stracciatella- & Tiramisu-Glace, mit Rahm & Friochten garniert

Dr Suworow 1250
Zitronen-Sorbet mit Vodka

Ich mag niid me 550

Lassen Sie sich Uberraschen...
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Unsere hausgemachten Glacesorten

Cassis-Butter-Sorbet Pro Kugel 4.-

Mangosorbet Rahmzuschlag 1.50

Unsere Glacesorten

Schokolade

Tiramisu Café Caramello Zitronen-
Sorbet
‘ Pro Kugel 3.40
ey T 4 Rahmzuschlag 1.50
B p XS ',,;/

Holunder-Apfel
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Unsere einheimischen Produzenten und Lieferanten liegen uns sehr am Herzen.
Wir verwenden nur Fleisch und Fisch aus der Schweiz; allféllige Ausnahmen sind
deklariert*. FUr die Kreationen in dieser Karte durften wir auf die Unterstitzung
von folgenden Partnern zé&hlen:

Fleisch:
- Metzgerei Stutzer & FlUeler, Kerns
- Metzger Gabriel, Wolfenschiessen
- Holzen Fleisch GmbH, EnnetbUrgen i}
* Reh/Hirsch/Wildschwein: Deutschland/Osterreich

Fisch:
- Fischhuus MUhletal & Fischzucht, Ennetmoos
- Fischer Kari“, Fischerei Seehuisli, Kari Frank, EnnetbUrgen
-  Fideco AG, Murten

Ravioli:
- PASTARAZZI GmbH, Sarnen

Kase:
- Parmino Kdaserei Floeler, Alpnach
- Dorfchési Wolfisberg, Alpnach
- Seiler Kaserei, Sarnen
- Familie Andreas Gasser, Alp Langenmatt, Alpnach
- Familie Markus Albert, Alp LUtholdsmatt, Alonach
- Familie Wallimann Aschi, Alp Chretzen, Alpnach

Eier:
- Familie Frunz, Kagiswil

Brot:
- Backerei Berwert, Stalden
- Burgholz, Familie Aufdermauer, Kerns

GemUse/Friochte:
- Mundo AG, Rothenburg

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen
kdnnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. MWST.

Wir akzeptieren Kartenzahlung ab Betrdgen von CHF 30 .-

Abgabe und Verkauf von alkoholischen Getrdnken an Jugendliche unter 16 Jahren
ist verboten. Abgabe und Verkauf von Spirituosen an Personen unter 18 Jahren ist
verboten. Das Personal darf einen Ausweis mit Altersangabe verlangen.
Preisreduktion fUr kleine Portionen:

bis CHF 30.- minus CHF 2.- / ab CHF 30.- minus CHF 4.-

WWMW“@MWW

e Wuune l l\ <& .'-‘“ adavil l ‘ AA R ”m, - ll ‘ owuMap.



